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چکیده 


هدف از این پژوهش, بررسی جایگزینی کنجاله کنجد با کنجاله سویا به عنوان یک فراورده فرعی فراوان و در دسترس و همچنین غنی از ترکیبات 
مفید نظیر اسیدهای چرب ضروری و آنتی‌اکسیدان‌ها در تغذیه بره‌های پرواری بود. در اين آزمایش ۲۱ رأس بره نر نژاد بلوچی با میانگین وزنی ۳۰۴۲ 
کیاوگرم به طور تصادفی در ۲ گروه قرار حاده شد واهر گروه با یکی از سه جیره آزمایشی که حاوی سطوح مختلف کنجاله کنجد بود تغذینه شسدند 
جیره‌های آزمایشی عبارت بودند از: ۱- جیره شاهد. جیره فاقد کنجاله کنچد (حاوی ۱۲ درضد سویا) ۲- جیره دوم حاوی ۶ درصد کنجاله کنچجد که 
جایگزین نصف سویا شد (حاوی ۶ درصد کنجاله کنجد+۶ درصد کنجاله سویا) ۳- جیره سوم حاوی ۱۲ درصد کنجاله کنجد بود که به طور کامل 
جایگزین کنجاله سویا شد. دوره آزمایش ۷۵ روز بود و بره‌ها در پایان دوره آزمایش کشتار شدند. نتایج نشان داد کنجاله کنجد تاثیری بر مصرف خوراک» 
فراشر ون مقازلیت مهف مواد نی کاشت, تا یم سربوظ یه الکو انیدهای خرن له کات آمتهاق حرب 616 و را در خی رها 
محتوی کنجاله کنجد نشان داده همچنین واکسینیک اسید (۷۵۸) 018:1 ۵05-11 و رومینیک اسید (۸؟11018:20-عصها 9وذه هآ با افزایش 
سطح کنجاله کنجد به طور معنی‌داری افزایش یافت. کنجاله کنجد باعث افزایش 1۲۸ ۰۳17۲۸ ۱۲/۳۸:۹۳۸ و ۳10۳۸:5۳۸۵ و کاهش 9۳۸ و 
۸ شد نتیج حاصل از اين پژوهش نشان داد جایگزین کردن کنجاله کنجد با سویابدون تثیر منفی بر عملکرد تا سطلح ۱۲ درصد. منجر به بهسود 


ارزش تغذیه‌ای گوشت شد. 


واژه‌های کلیدی: اسیدهای چرب قابلیت هضمم کنجاله کنجد. 

مقدمه 
به لحاظ تاریخی» هدف از پژوهش‌های کشاورزی افزايش راندمان 
تولید بوده است به طوری که تأکید کمتری بر بهبود ارزش تغذیه‌ایی 
محصولات غذایی شده است. شواهد پژوهشی و آگاهی 
مصرف‌کنندگان از خواص درمانی بالقوه ریزمغذی‌ها در مواد غذایی 
منجر به توسعه مفهوم غذاهای عملکردی شده است و تقاضا برای 
مواد مغذی اصلاح شده را افزایش داده است. بنابراین دانشمندان و 
تولیدکنندگان, علاقه‌مند به پژوهش و فعلیت‌های کشاورزی هستند 
که بتوان پروفایل تغذیه‌ای محصولات غذایی را بهبود بخشید (۲۰). 
تغییر در جیره غذایی حیوانات می‌تواند به طور قابل توجهی غلظت 


۱- دانشجوی دکتره پردیس کشاورزی و منابع طبیعی» دانشگاه بیرجند 

۲- استاده پردیس کشاورزی و منابع طبیعی» دانشگاه بیرجند 

(*#- ایمیل نویسنده مسئول: 61۳ص زجه )تم طاموهاهه) 
9 11۳۵:۱020 


اجزای زیست فعال (مثل لینولئیک اسید کونژوگه و اسیدهای چرب 
امگا ۲) را در محصولات دامی چندین برابر کند. موثرترین راهکار 
شک گرد جیوه تا کنیا گان با روقفای ای با سای 
روغنی غنی از لینولتیک اسید یا لینولنیک اسید می‌باشد (۴۵ ۲۶ 
و۳۱). تمرکز فعلی بازار برای محصولات حیوانی به سمت جستجو 
برای غذاهای با محتوی چربی پایین‌تر هدایت شده است (۲۹). 

دانه کنجد محتوای بالای روغن (۴۲ الی ۵۶ درصد) و پروتئین 
خام (۲۰ الی ۲۵ درصد) و نیز منبعی از مواد معدنی به وبژه کلسیم» 
فسفر پتاسیم و آهن می‌باشد (۸). اسیدهای چرب عمده در کنجد 
شامل: لینولتیک اسید (۴۷/۹-۴۰/۵درصد)ء اولتیک اسید (۲۵/۹ تا 
۳ درصد)ء پالمیتیک اسید (۷/۹ تا ۱۲ درصد) و استثاریک اسید 
(۶/۱ تا ۴/۸ درصد) است (۲۰). 

یکی از مشکلات عمده گوشت قرمز مقدار اسیدهای چرب اشباع 
(8۳۸) است زیرا مصرف بالای اسیدهای چرب اشباع با بیماری‌های 


۴ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران. جلد ۲ شماره۴ ۰ زمستان ۱۳۹۹ 


قلبی مرتبط است (۱۸). به منظور افزایش اسیدهای چرب غیراشباع و 
کاهش اسیدهای چرب اشباع در گوشت نشخوارکنندگان راهکارهای 
تغذیه‌ای می‌تواند استفاده شود (۲). لینولئیک اسید کونژوگه (صل)) 
یکی از مهمترین اجزای تغذیه‌ای عملکردی می‌باشد که تنها از طریق 
محصولات حیوانی بدست می‌آید. یک راهکار مفید برای افزایش 
مقدار شآ در گوشت مکمل کردن جیره نشخوارکنندگان با گیاهان 
(غنی از اجزای زیست فعال) است که باکتری‌های درگیر در 
بیوهیدرژناسیون شکمبه و همچنین آنزیم دلتا ٩‏ دساچوراز را تحت 
تأثیر قرار می‌دهد (۰)۴۷ 1) یک اصطلاح مورد استفاده برای گروه 
بزرگی از ایزومرهای موضعی و هندسی از لینولئیک اسید می‌باشد. 
عقایغ غنآیی برای الیقولتیک اسید شام روغن‌های گتاهی: داندهاین 
روغنی و آجیل می‌باشد (۲۲). لینولئیک اسید به انواعی از ایزومرهای 
ترانس در حیوانات نشخوارکننده از طریق فعالیت انواعی از باکتری‌ها 
سیس ٩‏ ترانس ۱۱ شآ و ترانس ۱۰ سیس ۱۲ هش[ از اهمیست 
فیزیولوژیکی بالایی برخوردارند (۳۱). منبع عمده 1 برای انسان 
مواد غذایی بدست آمده از حیوانات نشخوارکننده شامل چربی گوشت. 
شیر پنیر ماست و کره می‌باشد (۲۳). بسیاری از مطالعات حیوانی 
نشان می‌دهد که 1۸ اثرات مفید ضد جهش‌زایی آنتیاکسیدانی و 
ضد سرطانی دارد. علاوه بر این کاهش اآداآن و بیماری‌های قلبی. 
تنظیم پاسخ‌های ایمنی و التهابی و تنظیم متابولیسم لیپید را نشان 
داده است (۱۰). 

در حين روغن‌گیری از دانه‌های کنجد به روش مکانیکی (پرس 
سرد) کنجاله کنجد نیمه روغنگیری شده حاصل می‌شود که طی 
سال‌های اخبر تولید این فرآورده‌های جانبی در کشور افزایش يافته 
است. علاوه بر این مقدار قابل توجهی روغن در حین روغن کشی در 
کنجاله‌ها باقی می‌ماند که می‌تواند اثرات مفید ذکر شده فوق را به 
همراه داشته باشد. 

هدف از اين پژوهش بررسی تاثیر کنجاله کنجد به عنوان یک 
فراورده جانبی فراوان و غنی از اسیدهای چرب ضروری در تغذیه بره- 


های پرواری و تأثیر آن بر بهبود و ارززش تغذیه‌ای گوشت بود. 


مواد و روش‌ها 
بیرجند انجام شد. در اين پژوهش از ۲۱ رآس بره نر نژاد بلوچی با 


اککی و ۲ کیار گم فان هی برتها یرس گاف‌های 
انفرادی با شرایط یکسان نگهداری شدند. قبل از شروع آزمایش 
داروی ضد انگل و واکسن آنتروتوکسمی تجویز شد. محیط جایگاه به 
صورت هفتگی تمیز می‌شد. آب تازه دائماً در اختیار حیوانات قرار می - 
گرفت. آخورها به صورت روزانه تمیز و مقدار خوراک مصرف شده و 
باقیمانده خوراک روز قبل روزانه ثبت شد. 

آزمایش در قالب یک طرح کاملاً تصادفی با سه تیمار شامل ۰ 
۶و ۱۲ درصد جایگزینی کنجاله کنجد با کنجاله سویا با ۷ تکرار به 
مدت ۷۵ روز (۶۰ روز دوره آزمایش و ۱۴ روز عادت پذیری) انجام 

کنجاله‌های کنجد تولید شده به روش پرس سرد از محل 
کارخانه روغن گیری طبس خریداری شد. جیره‌های آزمایشی با استفاده 
از نرم افزار چیرنویسی 5185 (62007) (۲۴) تنظیم شد (جدول 
0 

خوراک روزانه به صورت کاملا مخلوط " در حد اشتها و دو بار در 
ساعت ۸ صبح و ۴ عصر در اختیار دام‌ها قرار می‌گرفت. وزن کشی بره 
ها در روز اول و سپس هر دو هفته انجام شد. پس از پایان دوره پروار 
تیاب ۱۱۴ ۱ اف گرسکن پرها ورن کی میس از آژهن 
تیمار ۴ بره کشتار شدند. 

همچنین پس از کشتار دام‌ها نمونه‌هایی از عضله دورسی 
(ولمعسط تعتمل ویصتععتعمما) (دنده ۱۲ و ۱۳) از سمت چپ لاشه 
برداشته شد (۱۲) و پس از بسته‌بندی جهت آندازه‌گیری اسیدهای 
چرب به فریزر۲۰- درجه سلسیوس منتقل شد. اندازه‌گیری ترکیسب 
اسید چرب کنجاله کنجد (جدول ۲) و عضله راسته بعد از استخراج 
اسید چرب به روش فولج و همکاران (۱۱) انجام شد. به طور خلاصه, 
۵ گرم نمونه داخل لوله آزمایش ریخته و ۲ میلی‌لیتر پتاسیم 
هیدرو کسید متانولی ۲ نرمال به آن اضافه شد. سپس درب لوله 
آزمایش بسته شد و به مدت چند انیه به شدت تکان داده شد. سپس 
۲ میلی‌لیتر هگزان به لوله آزمایش اضافه شد و مجدداً به مدت ۵ ثانیه 
تکان داده شد. لوله‌های آزمايش سپس به مدت ۱۵ دقيقه در دمای 
۵ درجه سلسپوس قرار گرفت. سپس لایه بالای محلول موجود در 
لوله آزمايش جداسازی شد و بعد از عبور از فیلتر دارای سولفات سدیم 
با قطر منافذ ۰/۴۵ میکرومتر ۱ میکرومتر از آن به دستگاه گاز 
کروماتوگرافی (مدل 6100 170۵:۵6) تزریق شد. در این روش از 


(5 ۳ه) ورگ ممتاتطتالا کصفصتصصیی۴ ألقصصرو-1 
(1۳۳۴) ۴۵07 ۱۷۲۵۵ 2-1021 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و ... ۴۲۵ 


ستون (9۸نا ,ععنعمامصطمع] تصهاتهه) 88 0۳-۵1 16۷۷ به 
طول ۱۰۰ متر و قطر ۰/۲۵ میلی‌متر و ضخامت ۰/۲۰ میکرومتر 
استفاده شد. دمای اولیه آون ۱۹۰ درجه سلسیوس بود که با نرخ ۱ 
درجه سلسیوس بر ثانیه به ۲۲۰ درجه سلسیوس رسید. دمای دتکتور 
۰ درجه سلسیوس و دمای انژکتور ۲۷۰ درجه سلسیوس بود. دمای 
ستون به مدت ۶۰ دقیقه در دمای ۱۷۵ درجه سلسیوس حفظ شد. 
شناسایی اسیدهای چرب متیله شده بر پایه استانداردی که ترکیبی 
حاوی ۲۷ اسید چرب متیله شده (دمعومنا٩‏ رطمتبلاشمصعونه 
۸۵ ,04-024 ,1۷ ۳.۸۰۲.۳۰ ,18919-1۸]۳) و ۶۰ اسید 
چرب متیله شده به صورت انفرادی (75۵ ,812102-107160) بود 
انجام گرفت. همچنین شناسایی ایزومرهای لینولئیک اسید مزدوج بر 
پایه تزریق‌های کمکی استانداردهای تجاری (,۸10716 ٩12102‏ 
انجام گرفت. میزان اسیدهای چرب متیله شده به صورت گرم 
در ۱۰۰ گرم کل اسیدهای چرب متیله شده گزارش شد. 

ز نشانگر داخلی خاکستر نامحلول در اسید برای تعیین میزان 
قابلیت هضم ظاهری مواد مغذی در کل دستگاه گوراش استفاده شد 
(۴۶). برای اين منظور در ۷ روز آخر آزمایش هر روز صبح از مدفوع 
بره‌ها نمونه برداری شد. در طول این مدت هر روز پس از مخلوط 
نمودن مدفوع جمع آوری شده. نمونه‌ای حدود ۳۰۰ گرم برداشته و در 
کیسه‌های پلاستیک در فریزر با برودت 7۲۰ درجه سلسیوس 
نگهداری می‌شد. در انتها نمونه خوراک جمع‌آوری و بعد از آسیاب 
کردن با آسیاب چکشی نمونه نهایی آنالیز و درصد ماده خشک. 
پروتئین خام. عصاره اتری و خاکستر طبق روش‌های پیشنهادی 
(۱) تعیین شد. 

برای تعیین خاکستر نامحلول در اسید. ۵ گرم از نمونه خشک 
مورد نظر به مدت ۲۴ ساعت در کوره با دمای ۴۵۰ درجه سلسیوس 
قرار گرفت و سپس خاکستر تهیه شده به داخل لوله هضم ریخته شد 
و ۵۰ میلی‌لیتر اسید کلریدریک دو دهم نرمال به آن اضافه شد و در 
دستگاه کجلدال قرار داده شد» پس از اتمام جوشیدن محتویات داخل 
لوله از کاغذ صافی بدون خاکستر (واتمن شماره ۴۱) عبور داده شد. 
باقیمانده مواد روی کاغذ صافی به همراه کاغذ صافی به بوته چینی 
مربوط به همان نمونه منتقل شد و به مدت یک شب در دمای ۴۵۰ 
درجه سلسیوس دوباره خاکسترگیری شد و پس از خنک شدن توزین 
گردید. در نهایت خاکستر نامحلول در اسید نمونه با استفاده از رابطه 
زیر محاسبه شد (۴۶). 


۳ ۲ ۳ 
وزن اوه تروزیسل < وزن کروزیبل و حا سر پس زر صاف شلم 
۰ وین وه تروییبی "وین طرویبل و زبس 1 هر 
۰ ۸ عجانست لول در سل 
۱ ر کول « 
ً" وس نجویه 
ان ۳۰۶ 


(هآه) مه ماطابااه‌عص1 1-۸010 


همچنین» پس از تعیین خاکستر نامحلول در اسید نمونه‌های جیره و 
مدفوع» قابلیت هضم ظاهری هر ماده مغذی برای هر بره بر حسب 
درصد. با استفاده از رابطه زیر محاسبه شد. 
۸ قابلیت هضم ظاهری ماده خشک 
ی توت هی تا سح مس ۱۰۰ حد گر 


درصد تشاتگر در مدفوع 


5 قابلیت هضم ظاهری مواد مغذی 
درصد ماده مندی در مدفوع درصد نشانگر در خوراک 
تن کت اس سس اس سوب ‌ٍ 8 
درصد نشاکر در منفوغ 
داده‌های حاصل از این طرح بر پایه طرح کامللاً تصادفی با استفاده 
از رویه 01.1 نرم افزار آماری ۹۸5 (۲۰۰۲) نسخه )٩/۱(‏ (۴۲) و 
مقایسه میانگین‌ها به روش توکی کرامر در سطح احتمال معنی‌داری ۵ 
درصد صورت گرفته است. مدل آماری طرح به شکل زیر بود: 
زنب آ ۳ زا 
۷- متغیر وابسته - میانگین کل :1 اثر تیمار زه- اثر خطا 


1 ۳ 
۳ 
درصت هه معدیل فر حور سب 


نتایج و بحث 

افزایش وزن» مصرف خوراک» ضریب تبدیل و قابلیت هضم 

نتایج مربوط به عملکرد و قابلیت هضم در بره‌های تغذیه شده با 
جیره‌های آزمایشی در جدول ۳ نشان داده شده است. جایگزینی 
کنجاله کنجد با کنجاله سویا تأثیری بر میانگین افزایش وزن روزانه و 
وزن نهایی بره‌ها و قابلیت هضم نداشت (۰,۰۵<). در مطالعه 
اوبیدات و همکاران (۳۶) جایگزینی کنجاله کنجد با کنجاله سویا در 
دو سطح ۸ و ۱۶ درصد نشان داد جیره حاوی ۸ درصد کنجاله کنجد 
منجر به افزایش مصرف ماده خشک» افزايش وزن نهایی و میانگین 
فزايش وزن روزانه شد و دلیل آن را تغذیه دو منبع پروتئینی مختلف 
(یعنی کنجاله کنجد و کنجاله سویا) گزارش کردند که می‌تواند الگوی 
سیدهای آمینه جیره را تغییر دهد به این شکل که پروتئین‌ها هم 
دیگر را کامل می‌کنند. همچنین افزایش در وزن نهایی و میانگین 
فزايش وزن روزانه در جیره محتوی ۸ درصد کنجاله کنجد را به دلیل 
فزايش مصرف خوراک در جیره ۸ درصد کنجاله کنجد دانستند. 


۴۳۶ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران. جلد ۱۲ شماره۴ ۰ زمستان ۱۳۹۹ 


جدول ۱-اجزا تشکیل دهنده جیره‌های آزمایشی و محتوای مواد مغذی آنها 
وامنل اهاصمصه موه 0۶ ممتدممرصرمم 2متصصعه 4ص ومع 01عوما -1 12016 


جیره‌های آزمایشی 
1166 ۳0611۴26۵121 اقلام خوراکی 
۲ درصد کنجاله کنجد ۶ درصد کنحاله کنجد شاهد 6 19216010005 
2 652128 6 ۹652118 امصصم 

یونجه خشک 
20 ت ِ- صلطلم 
کاه گندم 
0 10 0 7 ۱۷۷۵۵ 
دانه جو 
20 20 20 3270 
دانه ذرت 

25 2 2 
2 3 من 
سبوس گندم 
10 10 9 02 ۱۷۷۳۵۵۵۲ 
کنجاله سویا 
0 8 ت 1 0620 50 

۰ .‌ 

12 6 0 0 
21 ۹۵92106 
15 1.5 15 0200 
٩۹001۱۷ ۵۵ 13 1 03‏ 
نمک 
05 05 05 21 
05 05 05 ۱ ول دای مه ی 
تم متصه] ۱۷۲۵۵۲21-7 
ترکیب شیمیایی (درصد ماده خشک) 
زومرم [2متصرعطت) 
ماده خشک 
95.05 91917 94106 00 ۲اه و 
پروتئین خام 
114 1316 1418 00 «نمامیج عقسی 
نرژی قابل متابولیسم (مکا کالری در کیلوگرم ماده خشک) 
تن 9 3 (۷۲۵۵1/۵) ب«عتعصرط ماطام۱۷]6)200112 
خاکستر 
102 91 84 00 ۸۵0 
عصاره آتری 
2 ۹ 1 (۵) (۲۳۲) امحته ۲عظا۳۲ 
کلسیم 
092 0.91 082 00 سای 
فسفر 
031 034 043 (۵) دنته‌طمومطط 
فیبر نامحلول شوینده ختثی 
كِِ نت 9 (۵) 16۲ اصوع‌تماعل ایو 
1236 130 12917 فیبر نامحلول شوینده اسیدی 


(۵) 11067 اجعع 0600۲ ۸۸610 
۱- حاوی ۵۱۸۵ کالری بر گرم انرژی خام. ۲۹ درصد پروتئین» ۲۴ درصد عصاره اتری» ۷/۹درصد خاکستر ۲۹ درصد فیبر نامحلول در شوینده خنثی. 

۲- هر کیلوگرم مکمل ویتامینی - معدنی حاوی ۶۰۰ هزار واحد بین الملی ویتامین ۸ ۲۰۰ هزار واحد پین الملی ویتامین 12 ۲۰۰ میلی‌گرم ویتامین "۰ ۲۵۰۰ میلی‌گرم آنتی اکسیدان, ۸۰ گرم 

فسفر, ۲۱ گرم منیزیم. ۲۲۰۰ میلی گرم منگنزه ۳۰۰۰ میلی‌گرم آهن: ۲۰۰ میلی گرم مسء ۲۰۰ میلی گرم روی» ۱۰۰ میلی‌گرم کبالت» ۱۲۰ میلی گرم ید و ۱,۱ میلی‌گرم سلنیوم. 
دهم »ماع نام 299۵ که 7.99۵ راععته تعطاع 2496۵ بصلع)010 3976 ,رعتمصه وبا ع / ومنتملوع 518492 عصته‌اوم-1 
صتصصماژ۷ ۵۶ کاتصا آمطمتمصه‌اصا 200,000 بخ صتصصهاز۷ ۵۶ 5اتصا امطمتامصصهنص 600,000 عصتصتد‌اصم تصمصصمام‌مریای آجتمتصص-متطصه]۷1 0۶ م1 ۴20 -2 
بت 0۶ عمط 3000 رعومصهم‌صمه 0۶ عمط 2200 روصم ۵ ع 21 رفنمطامرومدام گم عم 80 راصملتدمتاصه ۵۶ ععط 2500 رظ صتصصه]۷1 ۵۴ عمط 200 ,12 
.صصیانطمآمو ۵۶ هجط 1.1 0صر2 مصتلم1 ۵۶ قح 120 رئلعطا6۵ ۵۶ ععط 100 ,عصا2 ۵۶ هط 300 ,60۵۵۵ 0۴ ععط1 300 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و .. ۴۲۷ 


جدول ۲ -تر کیب اسیدهای چرب کنجاله کنجد استفاده شده در آزمایش (درصد) 
0 2621 مصصقوعو مطا 0۶ مملالوممجمع 2010 ]۳۵ -2 12016 
(۵) ۵1110606(ر6 عطا 10 


(۳0) 


025 
037 
از/۱۳ 
029 
39 
323 
32-03 
0۳65 
0۰16 
2191 
192 
329212 
5 
178 
3241 


در مطالعه آنها ضریب تبدیل در بین تیمارهای آزمایشی تفاوت 
معنی‌داری نداشت. افزودن چربی به جیره حیوانات نشخوارکننده 
تأثیرات متفاوتی بر عملکرد آنبا دارد (۰۷ ۱۵ و ۲۹). چنین تنوعی 
می‌تواند مرتبط با تفاوت بین آزمایشات از لحاظ ترکیب جیره پایه 
(چگالی انرژی و سطح غلات» سطح چربی گنجانده شده. نوع چربی 
جیره‌های فرموله شده ایزوانرژتیک هستند یا نه (۱۲) باشد. در مطالعه 
غفاری و همکاران (۱۲) افزودن روغن کنجد به جیره بره‌های پرواری 
منجر به تغییر در عملکرد حیوان نشد. سطح چربی به کار رفته در 
آزمایش آنها ۵ و ۵۰ گرم در کیلوگرم جیره بر حسب ماده خشک بود 
و در واقع جیره‌های با مکمل چربی ایزوانرژتیک و ایزونیتروژنوس 
بودند و این می‌تواند دلیل نبود تفاوت معنی‌دار در عملکرد حیوان باشد. 


در مطالعه عمر و همکاران (۳۷) استفاده از کیک روغن کنجد به 
میزان ۱۰ و ۲۰ درصد منجر به افزایش میانگین وزن روزانه در مقایسه 
با تیمار شاخه فد 

در مطالعه قربانی و همکاران (۱۳) که از کنجاله کنجد در سطوح 


۵ ۰۵۰ ۷۵ و ۱۰۰ درصد استفاده شد» مصرف خوراک روزانه در کل 


اسیدهای چرب کنجاله کنجد 

لمعصه محصنجوعو 0۶ 2010 ۲۵۸0۷ 
012 

14 

016 

16:1 

018 

19:1 

182 

183 

020 

ادرلو 

۳۸۵۲ 

۱/۱0۵ 

(0 

1۷1/5 

1/5 

40 12107 60 هه 19۲۸ 
مه واد؟ عم جوم 20۳۴۸ 
0 ۲2 عمط حعصمصمعط 3۱/۴۸ 
همه جاند؟ 64 امسطحعصرامن عهم 40 


دوره پرواربندی بین تیمارهای آزمایشی تفاوت معنی‌داری نداشت. 
خان ماهر (۲۴) با استفاده از سطوح مختلف ضایعات کشاورزی به 
همراه کنجاله کنجد روغن کشی شده و حرارت دیده بر روی بزهای نر 
آزمایشی انجام داد و در اين آزمایش از سه سطح صفر ۱۰ و ۲۰ درصد 
کنجاله کنجد در خوراک بزهای نر استفاده کرد و تفاوت معنی‌داری از 
نظر مصرف خوراک روزانه و همچنین خوراک مصرفی در کل دوره 
مشاهده نکرد. در مطالعه قربانی و همکاران (۱۳) با افزایش جایگزینی 
کنجاله کنجد با کنجاله سویا میانگین افزایش وزن روزانه کل دوره 

نتایج قابلیت هضم در مطالعه قربانی و همکاران (۱۳) که از 
۰ درصد در جیره بره‌های پرواری به کار بردند نشان داد قابلیت 
هضم ماده خشک در تیمارهای محتوی هم کنجاله کنجد و هم 
کنجاله سویا بیشتر از تیمارهایی بود که فقط کنجاله سویا یا فقط 
کنجاله کنجد داشت. همچنین قابلیت هضم چربی در آزمایش قربانی 
و همکاران (۱۲) در تیمار ۵۰ و ۷۵ درصد بیشترین بود. میانگین 
قابلیت هضم ظاهری ماده آلی در آزمایش آنها تحت تاثیر تیمارهای 


آزمایشی تفاوت معنی‌داری داشت به طوری که تیمار ۲ و ۵ به ترتیب 


۴۳۸ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران. جلد ۱۲ شماره۴ ۰ زمستان ۱۳۹۹ 


بیشترین و کمترین قابلیت هضم ظاهری ماده آلی را بین تیمارهای 
آزمایشی داشتند. اوبیدات و همکاران (۲۶) که از سطوح مختلف 
کنجاله کنجد جایگزین شده با کنجاله سوبا و جو در جیره بره‌های 
آواسی استفاده کردند کاهشی در قابلیت هضم ماده خشک» پروتئین 
خام ماده آلی و چربی خام مشاهده نکردند. 

در مطالعه قربانی و همکاران (۱۳) قابلیت هضم پروتئین خام و 
کربوهیدرات غیر الیافی (0۳6) تحت تأثیر قرار نگرفت. در مطالعه 
شیرزادگان و جعفری (۴۴) قابلیت هضم ماده خشک و ماده آلی با 
گنجاندن ضایعات کنجد در سه سطح ۵ ۱۰ و ۱۵ درصد در جیره 
گاوهای شیرده به طور معنی‌داری تحت تأثیر قرار گرفت به طوری که 
بالاترین قابلیت هضم ماده خشک و ماده آلی مربوط به جیره شاهد 
بود و پایین‌ترین آن مربوط به جیره حاوی ۱۵ درصد ضایعات کنجد 
بود و دلیل آن را وجود ترکیبات ضد تغذیه‌ای از قبیل اسید فایتیک و 
اگزالیک در ضایعات کنجد عنوان کردند. محمود و بندری (۲۷) با 
جایگزینی کنجاله سیاه دانه با کنجاله کنجد در جیره بره‌ها و 
گوساله‌های پرواری نشان دادند که تفاوت معنی‌داری بین جیره‌های 
آزمایشی از نظر قابلیت هضم ماده خشک ماده آلی و پروتئین خام 
وجود نداشت اما قابلیت هضم چربی خام در جیره حاوی کنجاله کنجد 
افزايش یافته بود. در آزمايش عمر و همکاران (۳۷) استفاده از کیک 
روغن کنجد در دو سطح ۱۰ و ۲۰ درصد تأثیری بر قابلیت هضم ماده 
خشک نداشت. اما قابلیت هضم پروتئین و فیبر خام در تیمار محتوی 
۰ درصد کیک روغن کنجد به طور معنی‌داری بالاترین بود. در 
ازمايش صالح و امر (۲۹) که از سه سطح ۰ ۴ و ۸ درصد دانه کامل 
کنجد در تغذیه بره‌های پرواری استفاده کردند قابلیت هضم پروتئین 
به طور معنی‌داری افزایش یافت و دلیل آن را مقدار بالای پروتئین در 
دانه کنجد گزارش کردند. دانه‌های کنجد پروتئین با کیفت بالابی 
دارند حدود ۲۰ درصدء و حاوی اسیدهای آمینه مهم نظیر متیونین و 
تریپتوفان می‌باشند که اغلب به میزان کافی در بسیاری از 
پروتئین‌های گیاهی یافت نمی‌شوند. حداقل حلالیت پروتئین دانه‌های 
کنجد در 011 برابر ۵ و حداکثر حلالیت آن در 011 برابر ۲ صورت می - 
گیرد. بنابراین بخش بیشتر پروتئین کنجد به عنوان پروتئین عبوری 
در نظر گرفته می‌شود (۲۳). همچنین گزارش کردند که افزایش 
قابلیت هضم چربی در جیره‌های محتوی دانه کنجد به این دلیل 
است که دانه کنجد از لحاظ اسیدهای چرب اشباع فقیر و از نظر 
اسیدهای چرب غیر اشباع غنی می‌باشد. اوزون و همکاران (۴۵) 
گزارش کردند دانه‌های کنجد محتوی اولثیک (امکا )٩‏ لیولنیک (امکا 
۶) و آراشیدونیک اسید می‌باشد اما لینولئیک اسید غالب است و به 
ویژه نقش مهمی در سیستم‌های متابولیکی دارد. در مطالعه اوبیدات و 


همکاران (۲۶) کنجاله کنجد در دو سطح ۸ و ۱۶ درصد جایگزین 
کنجاله سویا شد نتایج قابلیت هضم نشان داد که مصرف کنجاله 
کنجد تأثیری بر قابلیت هضم ماده خشک» ماده آلی» پروتئین و چربی 
نداشت. در مطالعه آنها درصد پروتئین کنجاله‌های استفاده شده ۴۶ 
درصد و عصاره اتری آن ۱۱/۷ درصد بود. سایر مطالعات بهبود قابلیت 
هضم مواد مغذی را هنگام استفاده از کنجاله کنجد گزارش کرده‌اند 


الگوی اسیدهای چرب عضله 

در جدول ۴ نتایج مربوط به اثر استفاده از کنجاله کنجد بر الگوی 
اسیدهای چرب عضله نشان داده شده است. مطابق مقالات. اسیدهای 
چرب پالمیتیک (۰)016:0 استئاریک (18:0) و اولتیک (018:1) 
بیشترین نسبت اسیدهای چرب را تشکیل می‌دهند. اسید اولئیک در 
میان اسیدهای چرب غیر اشباع و در میان کل اسیدهای چرب کشف 
شده فراوان‌ترین است. 

در این مطالعه اکثر اسیدهای چرب اشباع تحت تاثیر قرار نگرفتند 
به جز پالمیتیک اسید (016:0) که به طور معنی‌داری در تیمار محتوی 
۲ درصد کنجاله کنجد کاهش يافته بود. از آن جایی که اسید چرب 
6 به عنوان اسید چرب افزايش دهنده کلسترل معرفی شده است 
کاهش آن در گوشت و بافت چربی برای سلامت انسان مفید می‌باشد 


(۱۴). همچنین استثاریک اسید (18:0)) در تیمار سوم در مقایسه با 
شاهد کاهش معنی‌داری داشت. 

افزودن روغن به جیره منجر به کاهش اسیدهای چرب با زنجیر 
یر غادین مشود زیر این اشیدهای تصرب اختمالا از بستت دگوا 
(ساخت درونی) اسیدهای چرب در بافت درون ماهیچه‌ای و بافت 
چربی منشأً می‌گیرنه چون خوراک‌ها حاوی مقدار قابل توجهی از اين 
اسیدهای چرب نمی‌باشند (۲). مطالعاتی که از سایر روغن‌های گیاهی 
نظیر روغن سویا و روغن ماهی در تغذیه نشسخوار کنندگان استفاده 
کرده‌اند نیز کاهش پالمیتیک و استثاریک اسید را گزارش نموده‌اند 
(۳۲۱۳۰۰۳۸۰۲۱). محققین گزارش کرده‌اند گنجاندن روغن سویا منجر 
به کاهش پالمیتیک و استثاریک اسید در بره می‌شود زیرا فرایند طویل 
سازی و سنتز دنوا اسیدهای چرب به دلیل مقدار بالای اسیدهای 
چرب غیر اشباع مهار می‌شود (۴۰). در پژوهش حاضر اسیدهای چرب 
عمده به ترتیب اولئیک» پالمیتیک و استثاریک اسید می‌باشد (جدول 
۴ 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و .. ۴۲۹ 


جدول ۲- تاثیر کنجاله کنجد بر عملکرد بره‌های پرواری و قابلیت هضم مواد مغذی 
همع 11 اصه‌تتابیط صرح دصق هصتصع))1 0۶ عمصمصصمتهم مطا جوم امعم محصقوعو 0۶ 611601 1 -3 12016 


تیمارهای آزمایشی 

واه لداممحطاه مد 
۳-۵ ۳۷ ۲ درصد کنجاله کنجد ۶ درصد کنجاله کنجد شاهد موارد 
12 692116 ۱ آ(90/۱۱۵) ۱۱2۹۹ 
مصرف خوراک 
016 1590 13934 1551 1569 (101216)8/0 ۳۲۵۵0 
وزن اولیه 
040 123 279 3218 320.47 ۱۱۱۱۵۱ 
وزن نهایی 
09 204 441 44.42 5.6 ۱۱۱۵ 
افزايش وزن روزانه 
039 2-1 22190 21047 3 (2/4) صلدع انم ۸۷۰۲۵۵6 
ضریب تبدیل 
012 014 21 2.70 11 2-04 
(۵) 011107 دون )صمنمن 
05 4017 70.009 633 60695 ۱ 
چربی 
05 23 2.39 95.99 203 ۳2 
بر نمحلول شوینده خنتی 
035 2.85 2-94 45 2198 ۱99 


حروف غیر مشابه در هر ردیف بیانگر تفاوت معنی دار (0>00.05) است. 


(0.05> ۴) وعصععل) اصهمزگتصعاو ه 10260 ود موه صا وتمااما آهمتامم ول 


منابع روغنی زنجیر بلند حاوی اسیدهای چرب غیر اشباع 
میکروبی شکمبه عبور کند و پس از جذب از روده کوچک از طربق 
سیستم گردشی در اندام‌ها و ماهیچه‌ها ذخیره شود (۲۸). در این 
مطالعه نیز مطابق جدول (۲) کنجاله کنجد غنی از اسیدهای چرب 
غیر اشباع است. اولئیک اسید (018:1890)) فراوان‌ترین اسید چرب 
غیر اشباع (۷۲/۲۸) همچنان که قبلا برای گوشت بره گزارش شده 
است (۱۷و ۳۰) می‌باشد و میزان آن به طور معنی‌داری در هر دو جیره 
نسبت به شاهد افزايش معنی‌داری پیدا کرده است. 

افزایش در غلظت (018:1)) ممکن است توسط توانایی 
باکتری‌های شکمبه در شکل‌گیری این ایزومر از اسید چرب 
(018:206)) توضیح داده شود (۱۶). لینولتیک اسید (018:286) 
فراون‌ترین اسید چرب غیراشباع (۳107۳۸) می‌باشد که به طور 
معنی‌داری در جیره‌های محتوی کنجد افزایش یافته است. مقدار 


ماع منوتهبطمع ۳۵۵0 .1 


واکسینیک اسید (018_10111) به طور معنی‌داری در تیمارهای 
محتوی کنجاله کنجد در مقایسه با شاهد افزایش یافت. 

مقدار رومینیک اسید (018:2 20511 9و هآن)) به طور 
معنی‌داری افزایش یافت به طوری که مقدار آن در تیمار ۱۲ درصد 
کنجاله کنجد نسبت به تیمار ۶ درصد افزایش یافت» همچنین در 
تیمار ۶ درصد کنجاله کنجد هم با تیمار شاهد تفاوت معنی‌داری 
داشت و میزان آن در تیمار شاهد. تیمار ۶ درصد و تیمار ۱۲ درصد 
کنجاله کنجد به ترتیب ۰/۲۶ ۰/۵۶ ۰/۶۸ بود. مقدار 20510 هل 
2 به طور معنی‌داری در تیمار محتوی کنجاله کنجد در مقایسه با 
شاهد افزايش یافت اما تفاوت بین دو تیمار ۶ و ۱۲ درصد کنجاله 
کنجد معنی‌دار نبود. مقدار کل شآن) در هر سه تیمار تفاوت 
معنی‌داری داشت به طوری که مقدار آن از ۰/۵۵ درصد در تیمار شاهد 
به ۰/۷۲ و ۰/۸۷ به ترتیب در دو تیمار محتوی ۶ و ۱۲ درصد کنجاله 
کنجد رسید. 


۰ نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران. جلد ۸۲ شماره۴ . زمستان ۱۳۹۹ 


در مطالعه غفاری و همکاران (۱۲) که از روغن کنجد در دو سطح مشابه, مکمل کردن جیره گوسفند با روغن آفتابگردان (غنی از 
۵ و ۵۰ گرم در هر کیلوگرم در تغذیه بره‌های پرواری استفاده کردند 2 به میزان ۶۰ گرم در کیلوگرم جیره منجر به افزايش هللا 
مقدار 2011 9وذه هل و 0018:1020 در چربی درون ماهیچه‌ای 1 199 در ماهیچه شد (ع). 


بره‌های دریافت کننده جیره حاوی روغن کنجد افزايش یافت. به طور 


جدول4- اثرسطوح مختلف کنجاله کنجد برالگوی اسیدهای چرب عضله 
۸۵ 1 20105 اج عمط چم مود مصعوعو ۵۶ ۱۵۷7۵15 11107001 01 ۳۲۲۵۵۲ -4 12016 


تیمارهای آزمایشی 
مهم 55 امن 21)ممح1ر۲(۵ ۱ اسید چرب 
۲ درصد کنحاله کنجد ۶ درصد کنجاله کنجد شاهد 0 ۳۵۸/۷ 
2 62 مصصهعع9. ۰ ۷۵6 12621 حظعوع5 آزه:/00) 

012 001 031 032 035 010 
06 001 014 015 015 012 
043 023 293 2.99 2-36 014 
016 004 066 013 081 141 
016 003 066 011 017 015 
073 002 01 0017 0.00 0151 
00017 033 293 320.1 .2-2 016 
0۳0۹ 118 131 1665 161 
033 011 2 2.017 225 017 
017 003 064 071 013 171 
0023 026 16.64 1۳56 1906۶ 018 
0024 011 2-132 2.01 155 618-16 
۰.6 028 2-1-2 32-8۳ 2-21 60 018 
04 001 018 017 017 06 618 
2233۵2۵2۵0۸.009 "0 601۰ ۲ 22-33۲ 0180 
042 0017 068 082 070 061860 
07 00017 016 016 017 2040 
045 0025 002 002 006 201 
08 001 008 008 0.00 220 
۰3 ۷ 02025۵۰ 0683 036۰ 0361 هل 091۲11 018:2 
۳.03( 00032۵ 007 0061 004۲ 2 0 
0001 003 0975 02 55۲ 00 سل 10121 
5. ۰ 0238 ۳۹ 52.0۳ 2-۰314 ۵ 
۰.58 028 293 233 2-31 ۱/0 
۰ 025 لزز/ 6۰03۲ 9 ۱ 
۰.05 0.42 63 9050 .11 9/۸ 
۰-6 2-38" بززه0] ۰32 2917 1۳1۳۸۵۰۹ 
22۳۵۰۵3/3" 096 096۲ ۱۳ ۹98 
۰.6 0.006 014 011 008 ۸( 
6 001 ۳/۸ 0.0۳ 064 1-۸( 


حروف غیر مشابه در هر ردیف بیانگر تفاوت معنی دار (۳>۰/۰۵) است 
(0.05> () وعصععل) اصهمزگتصعلو ه 10260 سود معه صا وتمااعا اهعتاممل‌ توملا 
(ولمه وج 0عامساجو) 1-9۳۸ 
(وقتمج تاج 0عاجسعکصنا مومص) 2-17۳۸ 
رعتمه تاج 60جسااجکصا روص ۳۱۳۲۸ -3 
۱۷۱/۳۸۲۱۳۸۵0 < ونم ۳20 ماطاهروع(4-1 
[۳۳۸۵ + 016:0([///۳۸۵ + (014:0 *< 4 + 012:0)] < 106 ولمنجهع 5-۸060 


1 یک ترانس اوکتا دسنوآت عمده نشسخوار و بسیار بالا پا جیره‌های با فیبر کم که با روغن‌های غیر اشباع مکمل 
شکمبه می‌باشد که در بیشتر موقعیت‌ها به جز چیره‌های با کنسانتره شده‌اند تولید می‌شود (۵). رابطه مستقیم بین 018:102011 و 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و .. ۴۳۱ 


1 01۸0199 به خوبی شناخته شده است (۰۴ ۵). همچنین 
اشاره شده است که ایزومر 1۳20-11 18:1) یک واسطه رایج 
بیوهیدروژناسیون میکروبی جیره‌های محتوی-018:20 ,9 -018:18) 
18:38-3), 6 می‌باشد (۱۶). بنابراین افزايش غلظت 28 018:1 و 
۵0-1 615-9 شآ[ در بافت با مکمل کردن کنجاله کنجد می‌تواند 
به دلیل تولید بالای 12211 18:1 باشد که در طول 
بیوهیدروژناسیون شکمبه از -018:30 ,018:20-6 ر018:1-9 
منشأً می‌گیرد. اثرات فیزیولوژیکی چندگانه اسیدهای چرب کونژوگه 
مشاهده شده است. تغذیه شآن) همراه است با اثرات ضد سرطان» 
ضد چاقی. ضد التهاب و ضد آتروژنیک و به همان میزان اثرات مثبت 
بر روی لیپیدهای سرمی دارد (۴۸). 

مقدار اسیدهای چرب اشباع به طور معنی‌داری در هر دو تیمار 
محتوی کنجاله کنجد در مقایسه با شاهد کاهش یافت به طوری که 
مقدار آن از ۵۶/۳۱ درصد در تیمار شاهد به ۵۴/۰۷ و ۵۱/۹۶ درصد به 


ترتیب در تیمار محتوی ۶ و ۱۲ درصد کنجاله کنجد رسید. مقدار 


آزمایشی قرار گرفت و افزایش یافت. اسیدهای چرب مفید (0۳۸) به 
طور معنی‌داری افزایش و شاخص آتروژنیسیتی ([۸) به طور 
معنی‌داری کاهش یافت. مطابق نتایج مه در مطالعه غفاری و همکارن 
(۱۲) تغذیه روغن کنجد منجر به کاهش اسیدهای چرب اشباع و 
این انیید‌های ریت غی هام یه که ام اند برای لاش 


نتیجه‌گیری کلی 

نتایج این مطالعه نشان داد که از نقطه نظر سلامت انسانی 
ترکیب اسیدهای چرب گوشت بره می‌تواند با گنجاندن کنجاله کنجد 
به عنوان منبعی از اسیدهای چرب غیر اشباع و اجزای زیست فعال 
بهبود پیدا کند. افزودن کنجاله کنجد تا سطح ۱۲ درصد در جیره 
نسبت ۸ 1۳۸ ۳۱۲۸ و ۳۱۲۸۵:۹۳۲۸ را در عضله افزايش 
و ٩۳۸‏ و آ۸را کاهش داد. با این حال تحقیقات بیشتری برای بهینه 
سازی سطح کنجاله کنجد در جیره غذایی حیوانات مورد نیاز است. 


اسیدهای چرب غیر اشباع به طور معنی‌داری تحت تأثیر تیمارهای 


منابع 


تمعتاراممه افتمط08 گه ممتاعتهمومه نفونا ب۷۸۵ بصهاعصتلنه .60 14 .وتمواممه که فلمطاع ق0886 .1990 .1-۸0۸0 
۰ رعاعتصعل) 

(وتحصمصا 1 معنصتعیمن هتاصوم) فتامهع. وومامصامو ۵۴ اعمعلله م1 .2006 ,1قولتام ,۲۱ 4صه رتطممتمطع]۱۷ ۸ رل بلالشد2 
,۹016066 /۷۲۵2 .ع1 همع علفحط گه ممتاندممم 2010 اج مه تفن مه رقفهنهه رامعم ممتاهممصمهامدرناه 
.*-73)2(:229 

ع0عع1 متمتاجهمومه (۵ فقهتع 0۴ ۳11601 ,2004 .۳۲۱۵10 به هه رامع1] .1 مطمط‌تلقن .ظ ماتهطمتاوظ .1 ربظ رناه0956ا3-۸00 
۶ 02016 دیطلهوتمم10 ,۱۷۲ مطا ما وتمج اح؟ تتعطا مه 4زمتامطمومدام صرح م0تتمماون م۵ طامتع ۵۶ و۲26 مه فحصهاوبره 
531-1۰ :(6603 ,5616068 ۱۷۲62۲ .عاصره1 

0 6100ه)ممصصهم‌آممتای 11۵10 ۵۶ ۳1100۲ .2005 ,911۷2 -وماصهی .ل 20 روم۱۷]۵۵ بخ بز بله۳۵01۳00۵ ۷۰ .۳ و.ظ .ل بظ؟ م4-۳6552 
40 ده ۲۵0 وماحصق1 ۵۶ فلزمنا تهلبه‌ویمههاصا ۵۶ ممزازدمم‌صمن 2010 اقا مه باتلمتن عمج هه 02۲6286 رعمصهم۵6101 
:185-4 :(96)02-3 رعمصوم9, ممتام۳۲۳۵0 >0ماوع۷ 1 .ع2اجومصمع ۵ قصوعا[ 

عط ۵۶ ممتاهانلمصه لمصمتتماناه مطا رم فلوتاصهامی مه فاصتح‌تاوجمن ,2015 :911۷2-ومصهو .۲ 20 روع۸۵۱۷ ۲۰ .9 ویظ .ل 5 ر5-۴6882 
-1325 :(17700 ,رعامصطع1 هه ممصهعزمه 40زور ۵۶ امصیامل صهعممعباظ .سا ,اقعجه عصمصتصی گ۵ ممتالومم‌مصمه 2010 ام 
,134 

6 210016 011 52111077 آماممجصماممرننه .2005 بصصروا نز بن) 20 مصقحرع۵ظ ۷۷۰ .۲ ۳۱۵۸1161 .0۰ .۲ لامک ۷۷۰ ٩.‏ بنظ .؟ ,6-0165 
2175-1۰ :(83)9 م5016866 امصتصض ۵۶ میم .صاصصها ۵۶ رلتهه متعامصنا 0عاموزومن مصالبامصا رعاتلمتم 2010 الم 

همه مامح لممزعمامتوودان جح امصمتاتتاناه گن و۵1 ۸ .2003 .ا۵تطصاصصیق .0 4صه رامتاف؟ .۲ ما۲۵ ب۵ .۲ بتهأنط-7 
٩016066, 86)5(:1751-۰‏ ندرا ۵۶ امصیامز .عتوروامجرنا همه وروم‌طاصره 0تون علانمط اه۵ع 

امتتامن0ص وومانعط مر رام محصعوعک و( ,5۳4) تب ,۲۲ ۷۰ 1 ,1996 ,عطاصیامک یک .1 فصم رع0‌صمطام‌وعرا ٩‏ بت یگ ٩‏ ر06صهطاموعر[-8 
4577۰ ۱۱۵۸۷۲۵0 .عامنا0م0تم ق 0ص ۵1 

-0۷ 2040 6605و مصصقوعو 0۶ دمتاوزهامهتقده بزاتلمنام0 .2007 12اه ۲۱۰ 28 رتما0عاظ 2 یکتتاموام1 .6۵ رقع‌فافعظ .9و و.۷ مطناع9-۳[1 
0۰.-103)2(:641 ,راتافتصهح ۲۵۵0 .0۳00006 

0 11001016 اهزرم .2006 :2272 ۷۰ 220 ر‌صهطمصاظ ب ۷۷۰ ۵ رومام بو رقاصمن با و92 ۷۰ ونظ م10-۳۵۲2۴00562 


۳ نشربه پژوهشهای علوم دامی ایران. جلد ٩۲‏ شماره۴ . زمستان ۱۳۹۹ 


-47)9(:1994 رطه‌تجعع۴۵ ۱۵10 ۵۶ تقصیامل .تعنده ماقتاته لمزیل‌ممطهماته فطل ۵۶ ۲۵۱۵ :عویامجط صاً وتقممهع1۵0 همع 220 
2003۰ 

مت دتمن۱ تماما ۵۶ ممتاه‌تتسن مجح ممتاها150 مط 1۵۲ 0مطامجور مامرحصله ۸ .1957 .ماصهاه بو .0 200 روم ,۷۲ و.گ بط11-۳0[6 
.-226)1(:497 وتاوتصجمدن ل2م1عما10ظ ۵۶ امصریم .عباووتا لفصصتصه 

چم ۵1 مصصهوعو نداهن ۵۴ ۳6۵۲5 .2016 ,۸2217200 بخ 20 رحجملفطک ۸ به راتهطه .1 .و مطهلم۲۴۵22 .۱۷۲ وبا ملت12-0121 
0 اممتمه .عطصق! لفق عصنصعااه ماه نها مه ممفیهه گم ممتالوممصصمه 2010 تا هه ممصمصمتهم 20 
216-5۰ :220 ,16000108217 20 ۹016866 

ط 62 مصصووعو ۵۶ اصمممع‌ها۲۵۵ ۵۶ ۳160۲5 .2016 .12121-92201 به مه رتتعومصه ۷-تد0مصصوع1. هر ربظ رتصهطامطن-13 
موم ففهمتق مه رممصممامگتوه ربا نامه همه رومتاکلهامدتمطه ممصصیاد زراتاتماتاده‌ونه رملفیصا چم اقمحط طهع‌طا/(50 
۳۵۲512۳(۰ 19) .70 4)2(:145-1 رم‌توععم۱ عممصتصصین؟ گم لقصتامل راصق ۵۶ 

ممنامله: ما و1000 1-06۲1۷60مصصتصع ۵۶ مییاوه 1)1۷۵ باه مط هصهمتمصا ما ممت)تتابنه تمصصتصح ۵۶ ۲۵۱6 م1 .2005 ,1 .12 روصه14-01۷ 
۰--64)03(:395 50016 ممتاتان< عطا ۵ فهمتلعع۳۵6ظ .096286 متقمعطای ما 

کصعتتاینه م قافن مصنصعاه؟ صا 1 مهتم رالممتمصید ت20 ۵۶ ]مه م1 ,2004 .ونصتان ۷ ,۷۲ ,۲ 20 ریت ٩.‏ ,15-۳۴120020 
-61 :(-113)1 ,1600201027 مجح عممع61٩‏ ۳6۵0 لمحتم .وه اومه/ ۸ ۵۶ ومممصمکهم طا منم فص باناتاه»‌ونه رهاط 
:609 

۵۵ ۱۷۲۱۵۲۵01۵ میت مط1. سص. مصمصصینه فطل مر روزام‌طاهمصه 10ورش ,1997 ,۳۱۵2۵۱۷۵۵0 ۲۰ .0 200 و.).) م16-۳1271004 
382-۰ م1۵800 رعطتطوت مان معصولم ۵۷و۳۲ 

۰ ۳۰ 200 روع116ظ بکا رتمک رل ۲ موی .0 رمه0۵7ظ۷2 .ل یک وفاتصصا به .1 مهن بلط بط وبا 1 مفطلا17-۳100 
۰ 00201۷۵ مه واتعت تفع رام چم مقعله ظ۳/1 وماحصع1 مصتاممجصهام‌مرناه ۵۶ امهم‌صضاً م1 ,2014 صهآهم‌صصه‌صووظ 
135-1۰ :(98)02 ,5016066 1۷۲621 

6 10۲66 0۴ 0۳۵1116 2010 ۳۵۸ .2012 بهمصع۳ .ظ 240 رهت01۵1] یه وملتاصهو بت رقللهع(۸ ,۷۲ بال0نظ .0 ببظ ,18-۳1010202 
9202(:69-6۰ ۹610066 ۱۷۱۵2۲ .105 عصالآمیاه هن و0هععه طافتصومره هبو صا فاممرعل 

٩027۷ 1100‏ ۲۱۵۵ 0۶ م0)ماممججمآممناو ۵۶ ۳۲۲۵۵۲ .1989 .ال بو 4صه مطقانتههو ۸۰ وبا به ۷۲ و۷ ,۱۷ 19-1055 
امحصتصمه گم میم صعتفص .علجمع طا تدایع تعامج وت هم ممیدتصهر امتم‌صتمهر 4صنع لقعصر طفن رععلقه للم هدعو 
44-۰ :(601 مطملا ۱ 

0( ,60 6۳ .عامت0متم 1 فصج ام اعتتاعنممز ووماتظ .2005 5۰ م1 رعطه20-۳۲۳۲ 

لمعتصمده مه واتلمتان رتمعجمگ .2016 ,2۵1012-۲۷۷1۵۵2۵۲۵م1 رل یه مضه رتاقا۳2۵ ۲۷۷۲۰ رقطهل022 ۷۲ وین 21-1270۳981 
0100-0010۵0۰ 01و 8ج 2010 6270916 رقاله ۲2۵08600 صرح طف طز۳ 0مجمتنصه وامنل ۶۵0 وصاصصقها حصم غقعصه ۵ ممتاتفمم‌جومع 
185-۰ :119 ,9016866 ۷6۵1 

۰ ۲۱۱۰۳۰ مه رطع‌تنطاصض مه ۲۷ .بط ۷ یفتنم ۷۰ ۲۰ رتتفصا0 ۷ رل رتع۲۳۳/۷ 1۵ رهظ نک لژ یبا ۸ وتاافک-22 
4 020۷75 تنعل هصتاهام12 حمرم کته ما فرمتاهتاصهعهمع 2010 1610مصنا 0عاموبزومن ]200 وعمسیامو 2010 اقا پرتداهز1۱ :1998 
.881-۰ :(128)5 0ات۲ 0۶ ما0[ 

5 8صا0۳0)۵ 5600 محصهوعو 0 دمنا0۳۵۵۵ لقع10امصن صرح اتاتطانتامو ,2003 .وقطا]. .ظ به م24 رتفلزطاظ .ظ .۲ ویک .ظ منلهطک-23 
361-۰ :(82)3 راتافتصه ۴۱00۵0 .ممتاهتاممعصمع ۵16و 0/0۶ص2 ۲ص بوها ۵0مصمیا 11 

ایام امصمت‌مصعاصا .60ع علمماوع۱۱۷ ۵۶ ممسیامد اهتاصهامم ۵ قه فامبلمعم-/ه امن ومدوخ .2002 ۸۵۱ ۱۷ رتع‌ط۱2 معطک-24 
307-۰ :(4)2 رع1010ظ عک هعبطانه‌ته۸ 01 

05 1۵0۲7 عمصقطصه ما وه تج که ممتاندمم‌صمه ها علاتظ مصترقن۱۷]00 .2004 بصفصصبتوظ _ .بط .1۱ هه رن ظ 25-1006 
,39)12(:1197-6۰ ,10106 .62105 صححصبیط مه 10121مصهه 

اه 7۵۲ مگصیای 0صرج 5660 عحع1 نا ۲۱۵ قافن ۵۶ عمصمبالص .2008 .عصمیقاع0 یه ,۱۷ 20 رمع‌تفنال ,۷ مطععظ یه و.ظ مقصسن]-26 
7« 6ظ مه خحط رللمه متعامصناً نامزمه ۵۶ 1۵7۵ معط مه للهتمعموه اه عللنصه دعبه ۵۶ ممتاندمم‌جوم 2010 واه مطا 
۰ - 18)1(:99 رلقصتتاهل تون امعومتاحصماص .عمج 

احعصط 520۷72 11مونه رها همتیامو صلهامتم ۵۶ طمتانطتادمانده مامطه< ۵۴ 1160۲ ,2014 .بوتدحظ ,۲ ,۱۷ مصه و.ظ بظ بلتامحططه27-1۷ 

391-6۰ :(13)3 مامتها ۷ 01002 .21765 لمح وصصصقا هطا«20 ۵۶ عمممصصرم۳۵ مه حمتاه1 ما معص 9660 محصهوعو 220 

0 1917 20 ممصقصصممهم تقصتمه .2009 بومممصه۱۷ یک نهر 4ص2 رمحمصطال ۷۰ رمتاوه .1 مفق0ظ نک وی ,28-2080 

,511-۰ :(83)3 ,6100660 ۱1۵2 .عازه واصمام۵ه۷۵ )0۱1166 ۳1 160 واه ۵۶ ممتاتومم‌جومع 

0 ۳۵۲۶ .2014 .۱۵۸0۲۵2 ۱۷۲۰ 20 محطتتحجموظ ۲ ٩206006,‏ ,۷ رو۱۷۵0610 مه ق0۱۷۵ ۷۲ بهع0۵01۳0 یک ویظ و6001705]-29 

,۱۷01600165 .۵116 06اهام۵ع۷ 1۵۷۵۱612 مه محصوهه رتماعه از 0عطمزنصع امن ه 160 دومع تم حصمظ ووععطان ۵۶ 0۲01116 

19)1(: 992-۰ 

فط مصتاهلا۱۱۱1۵۵ .2016 تلظ .۲ مه رتطم‌میمطه ,۷۲ بلززها بل تافص .و ملطلتع۲ ,۷۲ مصلحطق) .۳۲ وی ملکل30-1۷]01 
0 0۶ 2اه[ ,اصعاجم 2010 رتاح؟ 0صج ما۲2 0006و ماصاهاه عصتویا ماحصعا فیاممعم41ط1 مهتفتص 1 ۵۶ تیه آههنطمموهعو 
40-۰ :33 رولوواممه مه ممتاتدممجومن) 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و .. ۴۳۳ 


۰ و000۵0۷۵۲0006) با هصق .۲ رتمصاته۱۷۵ .نا رفظ ۲۷۰ روتاطلفم .ل ما90 9 رتع)ول۱۷]6۵[1 ۸۵ .1 و8 ۰ مت31-۷1 

4 .00ام0۳۵0 0۵۵ 60ظمزتصم-0امج متقامصنا 0عاوهبازومن .2004 ,۷۲ .2 24 ریلهامو۵ ۷۷ ز با رفصلان0 .۲ واهتهعظ 

79)6(:1207-1۰ مطما اممتصان ۵۲ متام جهع1 مر 

مصصعوعو ص وم0توممباام امصتصصنقویه ۵۶ فتورآقصه ]۳۳۴ .2006 .0118 لمصصفک بخ 20 رجمقوعل‌صه نک یه ۸ و10ع32-1۷]02272 

633-۰ :(3) 34 ,تتاوتصمدن ۳۵۵۵0 مه امساانه‌تنه۸ ۵۶ امصتتاول .و0ععو 

۶ فصمته‌نمص احمتصصمطم-ممزووط۳ ,2008 .مط) بو ب) 200 رلفط بل .۷ معطان) .9 ب) موم 0 بلط ویک .1 ب33-1۷]008 

1(:16-۰)د مطو۱۷6)۵0011 ی ممتاتنا .اتازماهای 000261۷۵ 4صه ممتامعامج لقصتصصنا 10۶ 2010 متعامصناً 0ماهمنا رمع 

۱0۵۵ .1105مصصهن ۲۷۷۵۲۱۵ ۱۱۵۷ 20 رکل۵۳) رقلهم0 روممط :قاصمصتصصین؟ امرگ ۵۶ قاصممورمتتباوم؟۳ غصمتب۲( .2007 ب016 

۰ ۲۷۷29010۵00 ,و۲۳۵5 رصم20عخر 

هلو 00و18 ۵0 نان ۳۱1 ممز)هصمججرمآممنا9. .2006 مقصلیاظ .6 4ص رتاااهعصه۲ .9 رتهونا ,۱۷۲.۵ ر20020008ظ .0 رنظ م02002(-35 
:(69)1 ,۹6۱6066 ع1 ۵۶ امصتیامل علاتط قمع ما 2010 منصهمع۷2 مرج 2010 1610مصناً 0مامهنازجمه ۵ فطمتا‌تامهعههن فامع21 
.271-2 

۸۱-۰ ۸ ۳۰ 200 م۸۱-061027712 2۰ .۱ رفاطعل۲۵۷ظ .9 ۸ مقلبامحصطع]۱۷ .2 با رقطقاات0ظظ ۸۱۷۲۰ ویک .ظ مع36-0061024 
۶ امه ووهمنهه هه ,راتازطاتاوممنه اصومتانه رمم‌صمممگهس طا«مع من لقعصه محصفوهه م1660 0۴ 1۳1۴6۵15 .2009 
1 

۸۱/21 ۵0۶ اتازطتاوعون مه مصمصصرمتهم م۵ ملق ززم مصصووعو ۵۶ فلهبع۱ تمعن مصتلعع1 0۴ ۳۲1۲۵۵۲ .2002 بظ.گ رتقصطیل-37 
.46)2-3(:187-0 رطم۵962۲ عصقصتصی؟ ااقصصه: ,عصصصه1 

,۱۵/20011005 ۵۱۵0۵0 رممصمصمگهم چم فللم وتقاعتل ۵۶ معصمبالصا .2017 تفه فصفطه ,۱۷ رتطهعممدن .1 ویک ر38-۳27۷27 
کصمصتحصین؟. الم .عصحصع1 . هصنمها فنص ممتازدممصمه مه اقا قافن فصه. تام مفمانطام ,همه متام 
22-۰ :150 ,1656816 

10۱02162 وداج صرح امعم عحاحصیق1 رم همت)هاهمجصهآممناو 56606 عصرقوعو ۵۶ عم م1" .2009 .تعحصخ ,۱۷۲ ,۱۷۲ 4ص ریخ ٩.‏ مطم39-921 
623-۰ (203 ,501608665 ۸۵۱160 24 طمتمعوم؟ ممت)متف؟ ۵۶ امصامل ,عمصهمم۵م 

هرمز هه 2و مامتاتهم ۵۴ ۳60۲ .2004 ب582عظ نک مضه رأقعن۳۵:0 ۳.۷۰ موع۱۷۵80 به ب1 ول م40-820005-91172 
5 هآباه دمحا ۵۶ ممت)لوممرمومع ۵010 اقا مه بتامتان امعجط هه وفهههه رعممممصمهص طا مه مه ممتاه)مم‌صمهآممرناه 
79-۰ :(90)2-3 50108606 ۳۲۵0۵6108 1۷۵50۵01 .عماصصیق1 ۵0۶ 

کح عطا وه 0166 ۵۶ 97۵ 0۶ عمصعنالم1 .2007 ,022ظ .رل فصه رراه0تصطی٩‏ .ظ رلتهتالنط .۷۲ ریگ ۷ ,وفاه‌مصهه 41-92 
42-۰ :(68)01-2 مطمتهعوم امحصتصصین؟ المصصو لاتم وممدای مه ومع ۵۶ ماممتاتامدمع 

۰ 027۷ ,.عط مابتاعما مدرگ فتوراممم لفمتافتاهاگ ,9.1 ممنقفع ۷ .عمت0افتاهاگه :عتبان ووونا ]51۸ .2002 رعابهتاوم] 42-9۸5 

0 1207 6ظ) مصتاهانم‌نمه۱ ,2001 ,۲۷۷۲۵۵۵ 1۰ .ل 20 وته‌عطظ ,۱۷۲ وتعط۳18 ۷۰ بظ ماتتلکل .۲ بلط .ل .لا با . مصدا[43-860 
115-4 :(65)1 مطم)ت ۵۶ امصتمل افتاترظ .عه مها صا مباوعا) موممرتع 4صه 1۵مفباهه ۵۶ ممت)تومم‌جومع 

کات رممصمصمتنهم چم دماوه/۳ مصصفوعو ۵۶ واهبه۱ تمعن ۵۶ امعره م1 .2014 .تتعلهل مه ۱۷۲ 20 ویک م44-901۳220682 
۵ ۸02۵۵۵۵ ۵۶ امصمل اقممتامصعا! ,عم تنعل مصتامام12 ملم)۳۱۵۱5 صا 262001165 9۱۵00 مه ممتالو0ممهع 


296-۰ :(204 رطم‌تهععم؟1 [۱0860162ظ 208 


,6 ها 600۵211800 دناوتن مانط/< ۵۶ عمج بصع م2 ۳2۲ .2007 ۲۵۱6۵۲۰ 0 20 مصقداتهک ,۱ مصقاوته بن) وبظ مصتا2ل-45 
۰ :(102)1 ,تادتصعط ۲۵۵0 

اصمصتص طا تماتفمه آهتنتاهط چ وچ طفه مامابتامعمتلتمع ۵۶ ممتامباه۲۷ ۱977۰ .هصنا۷۵0 .ظ 4صه و.گ رطعنامک 46-۷ 
282-۰ :(414)02 رع91۵06 امصصتصض ۵۶ تقصتاهز .ععتلباه 

۶۵ کاصهام ۵۶ عون عط رها ممتامصمع0۲0 مرها تقمتصند ممتاهلنم‌نمم۱۷ .2012 بعووعظ .ظ .ل یک 20 .۷ مقاکه 47-۷ 
,263-4 1۱0۲۲60 رتعمطات0٩‏ رفه۱۷۱۵۲۵۵ مج فلهم‌تصمطهم) ود اتهامزن1 .عصناممعمم 

۶ و۲0۱ 96 ۵۶۲ ۵1۵ ,2015 عفن ۷۷۰ 20 رجف .0۵ ۷۲۰ رعص2ظ2 ,۲۱ م5055 نک نک مط0اصهاه .) معط .۲ ب.ظ ,202 48-۷ 
314-۰ :15 ,۴۵۵08 لهممتامصن۲ ۵ تقصول ,عووعون مه طلمعظ م1 2010 متعامصنا 60اهمنازجمم 


34 


نشریه پژوهشهای علوم دامی ایران ۵ م۵۵۵۵ امصنم۸ ۵۶ افصت ول صمتصرع رز 
جلد ۱۲. شماره ۴. زمستان ۱۳۹۹ ص. ۴۲۳-۴۲۵ یه 423-5 .0 ,2021 ۷۷۱۸۵۵۲ و4 ,۱0 ,12 ۱۷۵۱۰ 


)۱1۵65 200 بم۳۲۵111 ۸10 ۲۵۲/۲ ۱۷۲۵۵۲ و۵ [۷۲۵۵ 569286 0۴ ۱۸۱۵۵۵۵۵ 
۳۱2۱۵۸۵/۱ ۵۶ وماصمنا )۲2 


خممم دج مرحم ممرمی 0صده *نممطوده قفاوم و 0عطصاف)قامطاه مق اطاقطه ماومطم5 


02-08-09 :60اتمطانه 
10-12-19 :۸660060 


۳6۵0۵11۵6620 عقطا ما عمصملهه ۲۱۵6۱ ۵۱مععی" محصقه متاصمنهو عطا طاز< مصوععه همت)ام 1۱2000 
,۱106215 گم نامع ه و2 ۷/۵11 قه و(20-250) صتفامتم مهب 4ص (42-5696) کصمصمی آزم طعنط 27 05ععو مصصعوع 
4 2010 11001610 :101006 مصصقوعه صا فتمج تهج صتقوه مح1. مصمتد 4صع صصیاتععهاهمر رقتامطام‌فمطمر محصباتملقه «القاهعووم 
۳۱۱5)01162111 ۲۵(۰ 4.8 10 6.1) 2010 ملتهماو 0ص (12 0 7۰9۹۵) 2010 610تصصاهم ر(م42.36 10 35.9) 2010 01610 ,(47.99۵ 0 
ککهصامرصصم ووع1 عقظ) 0و پمممه‌له ممتامن0مت مصتوجعمصا منم 0عویا100 همع فقط طمتهموع۲ آمتنتانه‌توه ۵۶ عومم‌بنام فطا 
جم2عوع ها 0عاوع۲ص1 غیج وهمنمزم مه دافتاصهامو رتم10 .قامنا0۱۵0 ۶۵۵0 ۵۶ 0۳01116 عظ) هطانههتمصا رن مرععه فقظ 
ط10)تاینه امصصتصه ما ومممقطن .م0۳۵0 1۵00 ۵۶ فلتمتم آمصمتتتابنه مطا و«معمرحص صنع اقا وعتااتام2 1معتطانه‌تتوه 220 
0 2010 متقامصنا 0ماممنازدمه مه ممنع) فاصمممم‌مومع. متامهماها ۵۶ صمتاحتاجه‌مومی فطل وفهعععصا ولامهم‌گتصونو ضوع 
کمن طاز۳ واصممتصید کصمجصهام‌منه ما و پبعه‌تهتاد ع7تا0عه اومصه فص .قامنتلميم تقصصتصه صا (فقلمه ام خححعمصه 
۰ 6 [مصناً ۵۶ 2010 1610مصناً جرا ۲16 فلام ۵ وله 

6 ۱0560 ۷/۵۲۵ 1 3 30 ۵۶ ]وله ادزانصا ممجتع27 طز۳ فحاحصیق1 21 رول‌بتاه ونط ما ۵09ظ)۱۷6 م0صه واهزنه)۱۷۸ 
220 6 ,0 عطالبامصا فاصعصامع معنط) طاده صمنفعل 0ع2تمهم0مه راعامام‌م ۵ طا 0هامنلهمن ق2 )تمرم 
اهصمصرز نهد .(صمتاه)م202 وبوقل 14) دوم 75 1۲ وعاهءنام6 7 ط)1 آممجظ میرم ۱/1 تمه محصحوعو ۵۶ امرعصهرع۲۵۵1۵6 
4 صرح صرح 6 2 «انمل صمبنم و۳۷2 ۳۵۵۵ .(2007 ۵۱۲۵) 501۲۷۵۲8 ممتام‌تنعمم) ولو مطا عصتفنا 60افنا 20 ۷۷۵۲۵ عامته 
۵ عط) 0 ۲۵۵0۷۵0 مرع/ (13 4ص 12 وهایع) مامعاهط تم میمنیعتومص ۵۶ عامجصهه رقلقصصتصه ۵۶ ماطام‌نهاو تماکض 
0۲ 2010 باه م1 ,0مصتهاصتفه ۷۵۵ ۰ ۳۲۵۵261-20 ما و20 اقا عمط ما هصتممآمهم ماه م2 ووههتهم 
۶ راون کصم‌تجممه مصتصعاع ۵ ۱۷۹۵0 ۱/۵5 تماتممه تقصعاصا م1 .,60تباعهعصه م۱/۵ 18مفبنصهر هه عمط عصقوعو 0۶ 
۹ 

میاه ی امعم مط قظ. تقمصر. صهممانومد اد ((9) لقع مصقوعی عصتمهامم ممنومیم‌وزظا. مضه و6انوع1 
فنص ۵۶ همصمصه‌گتوم هم ها وتان 20060 ۵۶ وامعتله معط ,(0.05 جع) ومصهجتمگتوجر مه براتانماتامع‌ون 
۶ عصعا صا واصمصمنوون ممواهه قفوم‌صمعلن ده 0ماه00ووج وه 4انامی اتاتصاهتنه۷ میاه ,مره 9 م4 ۲۵0۵0۲۵0 
لمح و یه رحمتعتامصا لقا ۵۶ ۱6۷۵ ر(رصتقه ۵۶ ۱۵7/۵۱ لمح قمع همم رعی) افت لقفده عطا که ممتالدممعوهع 
۵( 0 10۳0۵12064 ۱/۵۲۵ عافلل. تمطامطه مج ر(قلتمه اقا مهو 4ص مق ۵۶ مومع ممتاتومم‌جومم 
معط تقامویه مه فناممععمتانصمو1 فص 18068618۵610 7۸۵۲۵ فاممطصمامم‌بای اقا ۳/16 ععملاه: مطا اقطا اقا م1 .190626۲8۵616 
ص ۲۸۵ ۵۶ طمتالدهمصصمع عطا 0عتامع2 ممتاهاممصهماممباه ٩‏ ,عمصممیمتنهم امصصتصح صا وممممعتلنل امه تتصهله ۵۶ وراج 
۷/۱۱۵6 (0.01>) ۸۵ 0صه (۵>0.01) ۳۱۳۳۴۸ :8۳۸۵ ,(۵>0.01) 5۳۸۵ 066762860 20016108 9۱۷۲, 1 ,حاصتها ۵۶ )2۵2 
۵۰ ۷( 10 ۲۵0600 (01۱6:0) 2010 16)تصصاج۳ 0.001(۰>) 1۳۸ 0ه2 ضان ,(۵>0.001) ۳۱/۳۸ ,(0>0.001) ۱۷۲۱/۳۲۸۵ 
هباککا ۵010056 صرح )هعحط صاً مرمن) ۲60 وا رهظ متصصعامتعاوهامطمتعمرط ج که 0ععب0عاصاً صععها فقط 2010 0ق1 016 عمصل9؛ 
0 ۵۶۲۱۷/۳۸۵ وتومطاره فنمجمع۲۸0۵ .060162800 (0.05>م) (018:0) 2610 2710ع0و ,وولض لقع صقحصیط مه 110121مصوه و1 
ود ]1 .م2 معم652- ۸9 مطا با 20217200 ۳۸ 018:0 4ص 0616:0 ۵۶ صمتامنا0عت ه و707 ومباوعتا 2010096 
-عله طاً 250ع0ص1 فص رمقلض .(46) وصامم‌مصمی متامصمطام‌وامم توها 60مصمیاگص ور ممنکومتموه موهت/52ع- ۸9 126 ۲۵۵0۲۲۵۵ 
7 1 16۷61 018:1 9و مجاهت طهنط مطا بوها 60هام هه وم واعت 5۲ 160 عصحصقا ۵۶ )عجظ ما ممتاتم01۵۵ 018:1) 9 
٩۲۵2710 06‏ ط1 (018:1 وولم) 2010 م0۵۱۵ .ممامممعمهطماها لفمتصصتر ماه اه فاصم راطاهطامتهر رومرنامم 
0 060۳02808 2010 01610 م۱7۲1 وعوهممص1 10م2 متاتصلعط .عصمع‌صنهاج ومصه فص وصا مه (016:0) متمصلوم 0ج (018:0) 
آ۲ ععمععهصد مه امتعاوعانطم- انانا صقصصباط ممبتلع 018:1 قفوم فط1. ,)60 مظ فقطظ 210 062710ز 0ص2 را0تعافعامطم 
همع فقط ممتاتتاناه صلن .عصماهاميم پمممرمن ۵ لول 10۳۷۵ طا غاناوی؟ ط)نط رل۱۵۵ه ما کهمتاجتاصهمصمی 0تعاوعامطم 
۵ 26 ۱۷۵ فده واه منممعم۲مطاه نامه مه رروتمامحصصحاکمت‌تاصه رطلفه‌امتاصه رعمصهم- امه وقط مه 5098 
۰ ما5۵ 09 کامع؟1ه 


بو رصه[اظ رصهتظ ۵۶ رازوهبنمنا رمتنتانه‌ته۸ ۵۶ وانمع۴ رصم تهمعن1 ممممه٩‏ اتمه 0۶ کمعبتاه حلطا-1 
بصح رصح زتاظ رهاظ ۵ بلفتهبتمنا ات۸ ۵۶ واانمه۴ رتصعصصتووه رز مممرعزم۹: [مقصتصض 0۴ 2-۳۲016950۲ 
(200:26.1۳ 011( تصه)دو اجه :اتمصرط تمطاتظ مصتل ممم‌وعتمن) -۳) 

101: 10 .22067/1[257- 9 


شبخوان شوکت آباد و همکاران. تاثیر کنجاله کنجد بر الگوی اسیدهای چرب گوشت و .. ۴۳۸۵ 


0 0۷6۵0حرح وح صنق فحاحصیق1 ۵۶ ممتالومم‌صرمن خر۲ )مه تحص 10102160 بول‌بتاه فنط) ۵۶ وااناوع: مط1 ممتعسمممت 
وصحصع1 صا ۶۵ 12 م۵ مب 9۳۷ ۵۶ ممتات0ه ,هناظ ۵۶ ممسیامو طمزع ه فه ,۹ ۵۶ صمتونامصد را ه7ا0عمرقنهجر طالقعظ صقحصناط 
060۳628664 4ص 20 ۳۱۳۸۵:۹۳۲۸ مج م9۳۲۸ :۷۲۱/۳۸ بهناظ ۷۲۲۳۸ بصلن 0۶ 0۳۵۵0۵۲۲109 مطا 13017625640 را416 
اقصتصه صا ممته0ص0مص1 ٩۸‏ ۵۶ 1۵7۵ مطا م2تصصتامه ۵ 286060 و مملاممتاوعص1 تعطاتی رتع۲۱۵۷۷۵۷ .امعحظ ها ۸۵ 200 
.10 


:1 9۵9216 رول26 ۲۵۸ تاه تامععز(1 :۷۷۵۲۵۵ 6کز 


